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Geschmack: fein aromatisch

Verwendung: ideal für die mediterrane Küche sowie 
kreative Süßspeisen

Geschmack: dezent-fruchtig, mit angenehmer Schärfe

Verwendung: ideal für Reis, Fleisch, Eintöpfe, Suppen und 
Dip-Saucen

Geschmack: würzig, aromatisch

Verwendung: ideal für Suppen, Saucen, Aufstriche, 
Dressings und Buttermischungen

Geschmack: fruchtig, würzig

Verwendung: ideal als Grundlage für ein leckeres 
Bruschetta

Geschmack: feurig-aromatisch, mit gleichbleibendem 
Schärfegrad und intensiver Würzkraft

Verwendung: ideal zum Abschmecken und Finishen

Geschmack: rauchig, würzig, kräftig

Verwendung: ideal für Reis, Fleisch, Eintöpfe, Suppen und 
Dip-Saucen

Geschmack: röstig, herb, schokoladig

Verwendung: ideal für Reis, Fleisch, Eintöpfe, Suppen und 
Dip-Saucen

Geschmack: fruchtig, pikant, kräftig

Verwendung: ideal für Reis, Fleisch, Eintöpfe, Suppen und 
Dip-Saucen
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Geschmack: kräftig, aromatisch-süß und angenehm, mit 
intensiver Würzkraft

Verwendung: ideal zum Abschmecken und Finishen

Geschmack: charakteristisch markant, herb-rauchig, 
authentisch mediterran

Verwendung: ideal für Suppen, Saucen, Eintöpfe, Schmor-
gerichte, Marinaden, Hülsenfrüchte, Gemüse

Geschmack: scharf-fruchtig

Verwendung: ideal für Rind, Geflügel, Fisch, 
Krustentiere, Salsas und Dip-Saucen

Geschmack: kräftig, mit intensiver Würzkraft

Verwendung: ideal für Suppen, Eintöpfe, Schmorgerichte, 
Hülenfrüchte sowie Gemüse

Geschmack: süß-fruchtig, mit intensiver Würzkraft

Verwendung: ideal für alle Paprikagerichte mit klassischer 
Paprikanote

Geschmack:  würzig, frisch

Verwendung: ideal für Fisch- und Fleischgerichte

Geschmack: scharf-würzig im Geschmack nach Chili, 
Paprika, Zwiebel, Koriander und Knoblauch

Verwendung: ideal für Marinaden, zum Grillen und Kurz-
braten

Geschmack: intensiv

Verwendung: ideal für Fleisch, Fisch, Dips, Quark, Suppen, 
Aufläufe, Pasteten und Gratins



12 13www.maigut.shopwww.maigut.shop

Geschmack: würzig-feinherb, mit edler Holznote

Verwendung: ideal für Suppen, Saucen, Fleisch, Pilze 
sowie Gemüse.

Geschmack: würzig, intensiv

Verwendung: ideal für Pommes, Gratins, Bratkartoffeln 
und Fleischgerichte

Geschmack: scharf-fruchtig, mit intensiver Würzkraft

Verwendung: ideal zum Mitkochen in Schmorgerichten 
und Ragouts, zum Abschmecken von Saucen

Geschmack: würzig, leicht scharf, Petersilie, Thymian, 
Oregano und Basilikum in ausgewogener 
Zusammensetzung

Verwendung: ideal für Marinaden, Käse sowie Gemüse

Geschmack: würzig-frisch, Schnittlauch, Oregano, und 
Petersiliein in ausgewogener Zusammenset-
zung, mit leichter Pfeffernote

Verwendung: ideal für Eierspeisen

Geschmack: fruchtig, frisch, intensiv

Verwendung: ideal für kalte Süßspeisen, Früchte- und 
Salatkreationen

Geschmack: süß-säuerlich

Verwendung: ideal zum Veredeln von süßen als auch von 
pikanten Speisen

Geschmack: fruchtig, frisch, intensiv

Verwendung: ideal für Mehlspeisen, Joghurts, kalten 
Dessertcremes, Wild- und Fleischgerichten, 
Rotkraut und Geflügelsaucen
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Geschmack: aromatisch-würzig nach Lemongras, Ing-
wer, Pfeffer, Chili, Muskatnuss, Koriander 
Curcuma und Paprika

Verwendung: ideal für Kartoffelgerichte

Geschmack: aromatisch, frisch und intensiv

Verwendung: ideal für Suppen, Saucen, Fleisch, Pilze 
sowie Gemüse

Geschmack: fruchtig, frisch, intensiv

Verwendung: ideal für Süßspeisen und Getränke

Geschmack: fruchtig, würzig

Verwendung: ideal für Tomate-Mozzarella, Caprese-Salat, 
Dressings, Dips und Saucen

Geschmack: würzig, vollmundig, Rohrzucker, Pfeffer 
schwarz, Wachholderbeeren, Majoran, 
Senfpulver, Knoblauchpulver, Kaffee, 
Piment, Kümmel, Chiliflocken, Zimt

Geschmack: fruchtig, würzig, Rohrzucker, Pfeffer 
schwarz, Wachholderbeeren, Majoran, 
Senfpulver, Knoblauchpulver, Orange, 
Piment, Kümmel, Chiliflocken, Zimt

Geschmack: kräftig, würzig, Rohrzucker, 
Pfeffer schwarz, Wachholderbeeren, 
Majoran, Senfpulver, Waldbeeren, 
Piment, Kümmel, Chiliflocken, Zimt

Geschmack: fruchtig-scharf nach Chili, Paprika und Pfef-
fer, mit leichter nussiger Note

Verwendung: ideal zum Grillen und Kurzbraten, sowie 
Gemüse- und Käsegerichte
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» Anthocyana (rot-blaue Pflanzenfarbstoffe)
» OPC (farblose Pflanzenfarbstoffe)
» Proanthocyanidine

V
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e » Vitamin C (Immunsystem, Zellschutz)

» Vitamin K (Blutgerinnung, Knochen)
» Vitamin E (Zellschutz, Durchblutung)
» Provitamin A (Augen, Immunsystem)
» Folsäure, weitere B Vitamine (Stoffwechsel)
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» Kalium (Zellstoffwechsel, Wasserhaushalt)
» Zink (Immunsystem)
» Eisen (Blut)
» Mangan (Enzyme, Knochen)
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Geschmack: leicht süß, würzig, Cola, 
Tomatenmark, Wasser, 
Apfelessig, Rohrzucker, 
Maisstärke, Rübensirup, 
Honig, Gewürze, 
Orangensaftkonzentrat, 
Zitronensaft (Hinweis: 
Kann Spuren von Sellerie 
enthalten)

Verwendung: Ein Muss für jede 
Grillparty.
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Obernstraße
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